Huhn oder Ei - was war zuerst?
Derzeit sind ca. 200 Haushuhnrassen bekannt, welche sich aufgrund ihrer Leistungsmerkmale in
drei Gruppen unterteilen lassen: Legehennen, MasthUhner und Zierrassen.

Verpflichtende Ei-Kennzeichnung

Auf rohen Eiern, welche im Handel angeboten werden, ist die Einzel-Ei-Kennzeichnung auf der
Schale vorgeschrieben. Dieser Zahlen- und Buchstabencode informiert Uber die Haltungsform,
das Herkunftsland und die Nummer des landwirtschaftlichen Betriebes. Das Mindesthaltbarkeits-
datum kann ebenfalls angegeben werden, ist allerdings nicht verpflichtend.
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Worauf ist beim Einkauf und der Lagerung zu achten?

Um die Kuhlkette nicht zu unterbrechen, sollte beim Einkauf eine Isoliertasche verwendet werden.
Wird die Kihlkette unterbrochen und die Temperaturschwankung ist grof3, sammelt sich Kondens-
wasser auf der Schale, welche die naturliche Schutzschicht der Eier zerstort. Dadurch kénnen
Keime in Innere des Eies gelangen. Allerdings sind Huhnereier die ersten 18 Tage nach dem Le-
gen auch ungekuhlt lagerbar. Eier sollten nie der direkten Sonneneinstrahlung ausgesetzt sein. Die
Schale ist poros, aus diesem Grund sollten Eier auch nie neben geruchsintensiven Lebensmitteln
wie z. B. Kase, Zwiebeln oder Zitrusfrichten gelagert werden, da der Geruch ins Ei-Innere drin-
gen kann. Wenn Eier gewaschen werden, sollte dies nur direkt vor der Verwendung stattfinden,

da dadurch die Schutzschicht verloren geht und dadurch die Haltbarkeit nicht mehr gesichert ist.
Eier der Guteklasse A dUrfen sowieso nicht verunreinigt sein. Am besten lagert man Eier licht-
geschutzt an einem kuhlen Ort, mit der stumpfen Seite nach oben. Sind sie alter als 2- 3\Wochen,
mussen sie in den Kuhlschrank. Eiweifs und Eidotter eigenen sich sehr gut zum Einfrieren.

Bei dieser Station haben wir ein besonderes Quiz flir dich.

Anleitung: Wie viele Hiihner haben Platz?

Weil3t du wie viele Hihner bei der jeweiligen Haltungsform im Stall pro Quadratmeter gehalten
werden durfen? Lose die Labyrinthe und erkenne anhand von den gesammelten Huhnern, wie
viele Hihner im Stall pro Quadratmeter sein durfen.

Anleitung: Wie viel Freiland wird benétigt?
Weil3t du wie viele Quadratmeter Freiland man fur jeweils 1 Huhn in den drei Haltungsformen
braucht? Verbinde die Punkte den Zahlen nach und erhalte so die Losung

Damit auch die nachfolgenden Spieler
sich noch etwas anstrengen mussen,
entferne bitte deine Losung. Danke fur

deine Mithilfe! Weitere
Infos unter:

Viel Spald beim Quiz! Vergiss nicht die
Station in deinem Stationenpass zu
markieren!



