Aufzucht von regionalen Forellen und Saiblingen

Unsere Ausgangssituation

Wir (Simone und Florian Pfaffenbichler) betreiben eine
Landwirtschaft mit Mutterkuhhaltung im Nebenerwerb. Seit
jeher besteht bereits ein Fischteich auf unserem Grundstck,
welcher lange Zeit nicht in Verwendung war. Vor 10 Jahren
haben wir diesen wieder reaktiviert und mit Forellen fur den
eigenen Gebrauch besetzt.

Die Projektbeschreibung

Da die Leidenschaft und die Nachfrage nach regionalen
Qualitatsfischen wuchs, wurde dieser Fischteich um weitere
5 kleine Aufzuchtbecken und 2 grof3e Mastbecken erweitert.
So wurde das Vermarkten der Fische zu einem zuséatzlichen
Standbein unserer Nebenerwerbslandwirtschaft. Mittlerweile
halten wir Fische in jeder Grofle, vom Ei bis zum fertigen
Speisefisch, bei uns am Hof.

Die Zielsetzung

Da wir einen Mutterkuhbetrieb mit 10 Mutterkiihen betreiben
soll die Fischproduktion ein weiteres Standbein flir unseren
landwirtschaftlichen Betrieb sein. Bei der Planung der

Fischteichanlage wurde ein groRes Augenmerk darauf gelegt =

den taglichen Arbeitsaufwand so gering wie mdglich zu
halten.

Der Projekterfolg

I k Landwirtschaftskammer
Niederosterreich

Vorname: Simone

Nachname: Pfaffenbichler

PLZ: 3353

Ort: Biberbach

Bezirk: Amstetten

Telefon: +436769222868
Erwerbstatigkeit: Nebenerwerb
Produktionssparten:
Mutterkuhhaltung, Forellen und
Saiblingsaufzucht
Kategorie:
Vermarktung

Regionale

18
o
1

Durch die Erweiterung der Anlage konnte die Besatzmenge gesteigert werden, welche sich
im Einkommen des Betriebes wiederspiegelt. Auf Grund der guten Planung hat sich der
tagliche Arbeitsaufwand kaum erhdht. Da wir die Fische jetzt vom Ei bis zum Speisefisch
selbst produzieren kénnen und keine Besatzfische zukaufen miissen, kénnen auch keine

Krankheit mit eingeschleppt werden.
Die Innovation

Die Anordnung der Becken auf dem Grundstiick wurde so gewahlt, dass eine natlrliche
Anreicherung des Quellwassers mit Sauerstoff erreicht wurde. Auf Grund der kreisrunden
Becken und der Anordnung der Zu- und Ablaufe wurde eine Selbstreinigung der Becken

erreicht.

Unsere nachsten Ziele

Unsere nachsten Ziele sind die von uns produzierten Fische weiter zu verarbeiten in Form
von geraucherten Fischen, Fischpasteten sowie unseren Kunden auch Forellenfilets

anbieten zu kbnnen.




