
 
 
 

 
 

 
Weinviertler Bio-Erdnüsse & Bio-Erdnussbutter 
Anbau, Verarbeitung, Produktion & Vermarktung der ersten 
Bio-Erdnüsse & Bio-Erdnussbutter in Österreich, 
Deutschland und der Schweiz auf mittlerweile 25 ha 
Vermarktung. 

Unsere Ausgangssituation 
Das Klima hat sich verändert. Die Trockenheit der letzten 
Jahre stellt uns vor neue Herausforderungen – und 
Chancen. Darum haben wir unsere Bio-Landwirtschaft neu 
gedacht, den Tatsachen ins Auge gesehen und unseren 
Entdeckergeist aktiviert. 

Neben unseren klassischen Früchten (Zuckerrüben, Mais, 
Kürbis, Weizen, Wein etc.) haben wir 2017 das erste 
Versuchsfeld mit Bio-Erdnüssen bepflanzt − innerhalb von 
2 Jahren waren wir dann bei 1 ha und seit 2020 bauen wir 
auf ca. 20 ha Bio-Erdnüsse an.   

Die Projektbeschreibung 
Wir bauen bei uns voller Stolz die allerersten und 
allereinzigartigsten Bio-Erdnüsse an und produzieren 
daraus frische Bio-Erdnüsse sowie Bio-Erdnussbutter 
(man kann auch Erdnussmus, Erdnusscreme etc. dazu 
sagen) aus dem Weinviertel. 

Dabei übernehmen wir alle Schritte von der Saatgut-
Bestellung, über den Anbau, der Ernte, der 
Nachbearbeitung und Vermarktung 99% selbst. 

Wir freuen uns sehr, dass unser Aufwand schon 
anerkannt wurde und wir zum Bio-Produkt des Jahres 
2021 und 2022 von BIORAMA gewählt wurden. 

Die Zielsetzung 
Etablierung einer klimafitten & zukunftsträchtigen Frucht für unsere Breitengrade, die gut mit 
wenig Wasser (wir bewässern nicht) und Hitze umgehen kann. 

Mittels Direktvermarktung versuchen wir die größtmögliche Wertschätzung in der 
Landwirtschaft zu erhalten. 

Der Projekterfolg 

 Erdnüsse sind schon an Hitze und wenig Wasser gewöhnt – „Klimawandel“ fit. 
 Steigerung des Anbaus innerhalb von 8 Jahren von ein paar Testpflanzen auf 

mittlerweile seit 3 Jahren über 20 ha 
 Wassersparende Bewirtschaftung – keine „künstliche“ Bewässerung 
 Mittlerweile bauen insgesamt 5 Landwirte Bio-Erdnüsse für uns an. 
 Erdnüsse sind Leguminosen und binden Stickstoff im Boden, den sie somit düngen. 
 100% regionale Rohstoffe (Erdnüsse und Salz) 
 Proteinreiches Lebensmittel, das eine hohe Dichte an Nährwerten hat 
 Fast alle Produktionsschritte passieren auf unserem eigenen Betrieb. 
 Landwirtschaftliche Direktvermarktung 
 Wir setzen auf plastikfreies Versandmaterial und Etiketten aus Graspapier 

(recycelbar, kompostierbar und spart Wasser). 
 Bio Produkt des Jahre 2021 und 2022 (BIORAMA) 
 Mehrere Beiträge im Fernsehen über uns und unsere Bio-Erdnüsse 

 Vorname: Stefan und Roman 

 Nachname: Romstorfer  

 PLZ: 2215  

 Ort: Raggendorf  

 Bezirk: Gänserndorf  

 Telefon: 0676/9235642  

 Web: www.neuland.bio  

 Erwerbstätigkeit: Haupterwerb  

 Produktionssparten: 

Ackerbau & Weinbau  

 Kategorie: Biodiversität und 

Klimaanpassung 



 
 
 

 
 

 
Die Innovation 

 Erster großflächiger Bio-Erdnussanbau in Österreich, Deutschland und der Schweiz 
inkl. Verarbeitung und Vermarktung; 

 Aufbau Knowhow/Maschinenpark für Anbau, Verarbeitung und Vermarktung einer 
komplett neuen Frucht in Österreich;  

 Etablierung einer neuen Frucht, die viele positive Eigenschaften für eine klimafitte 
Landwirtschaft mitbringt. 

Unsere Kunden 

 Privatkunden in Österreich, Deutschland und der Schweiz; Wiederverkauf via Bio-
Läden, Spezialitätenläden und Ab-Hof Läden; 

 Großhandel via Biogast; 
 Diverse Restaurants/Gasthäuser  

Unsere Partner 

 Partnerlandwirte für Lohnanbau; 
 Steirische Mühle für die Produktion von (zukünftigen) Erdnussöl; 
 Wiederverkäufer:innen wie Bio-Läden, Spezialitätenläden und Ab-Hof Läden  

Unsere nächsten Ziele 

 Erhöhung der Hektarerträge; 
 Ausweitung des Anbaus; 
 Standardisierung/Verbsserung der Prozesse nach der Ernte; 
 Reduzierung der Kosten am Acker (z.B. Unkrautpflege) 


